
целлюлозный загуститель

Хлебобулочные изделия с использованием 
Целлюлозного загустителя Akucell

Akucell® AF 2781W и AF3265 специально разработаны и 
рекомендуются для применения в хлебобулочных изделиях, таких как 
хлеб, тартилья, пицца, кексы и проч. Дозировка в пределах 0.10 – 
0.30% позволяет улучшить влагоудержание и создает жировой барьер 
при добавлении в сухую смесь.
Использование загустителя Akucell® в хлебобулочных изделиях дает
следующие преимущества:
џ Улучшенное влагоудержание
џ Продление свежести продукта
џ Улучшает пластичность теста
џ Увеличивает выход

Akucell® AF2785W необходимо предварительно смешать с мукой и
прирофосфатом до добавления других ингредиентов.

Фуд Лидинг Кампэни
Food Leading Company Ltd
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Поставки любых пищевых ингредиентов под заказ.
Почувствуйте разницу...

107023, г. Москва, площадь Журавлева, 
дом.2, строение 2, офис 501.

Тел: +7 (499) 369-3360 Факс: +7 (499) 369-3360
E-mail: order@flc.ru, www.flc.ru.


