
целлюлозный загуститель

® Akucell Целлюлозный загуститель 
широко используемый ингредиент в 
большинстве как жидких, так и 
порошковых напитках, такие как: 
фруктовые напитки, напитки для 
завтрака, шоколадные напитки, 
диетические напитки.

® Akucell используется в напитках, как 
вспомогательный поддерживающий 
агент, загуститель и стабилизатор.

®  И с п о л ь з о в а н и е  A k u c e l l  к а к 
стабилизатора в шоколадных напитках 
дает следующие преимущества:

џ Улучшает тело и ощущения во рту
џ Также стабилизирует при низких 

температурах
џ Предотвращает свертывание
џ С о в м е с т и м  с  б о л ь ш и н с т в о м 

сахарозамененителей
џ Не увеличивает калорийность 

продукта
џ Поддерживает заданную вязкость 

напитка

Фуд Лидинг Кампэни
Food Leading Company Ltd
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Поставки любых пищевых ингредиентов под заказ.
Почувствуйте разницу...

107023, г. Москва, площадь Журавлева, 
дом.2, строение 2, офис 501.

Тел: +7 (499) 369-3360 Факс: +7 (499) 369-3360
E-mail: order@flc.ru, www.flc.ru.

® Шоколадные напитки с Akucell  AF2785W

Базовая рецептура шоколадного 
напитка:

Ингредиенты 
Вода                    73.88%
Сухое молоко      10.00%
Сахар                  10.00%
Сливочное масло  5.00%
Какао                   1.00%
Каррагенан          0.02%
Akucell AF2785W   0.10%
Итого:                  100%

® Akucell  должен быть полностью смешан 
п р е д в а р и т е л ь н о  с  д р у г и м и 
ингредиентами, например с сахаром.


