
целлюлозный загуститель

®Akucel l � –  высококачественный 
водорастворимый целлюлозный 
загуститель использование которого 
позволяет гарантировать оптимальное 
качество в сырных продуктах.

В процессе производства сыров 
® добавление 0.1% of Akucell AF2785W 

или AF3275 позволить увеличить выход 
и  н а с ы щ е н н о с т ь  с ы р а  в л а г о й . 
С в я з ы в а н и е  п р о т е и н а  в  с ы р е 
увеличивается до 12%.

Akucell® AF 2785W и AF3275 также 
часто используются в сырах с низким 
содержанием жиров. Дозировка 0.1% и 
0 . 3%  увеличивает  способность 
нанесения и улучшает текстуру.

Благодаря высокой водоудерживающей 
®способнос ти  Akuce l l  с нижает 

синерезис и препятствует высыханию 
сыров.

Фуд Лидинг Кампэни
Food Leading Company Ltd
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Поставки любых пищевых ингредиентов под заказ.
Почувствуйте разницу...

107023, г. Москва, площадь Журавлева, 
дом.2, строение 2, офис 501.

Тел: +7 (499) 369-3360 Факс: +7 (499) 369-3360
E-mail: order@flc.ru, www.flc.ru.

® Производство сыров с использованием Akucell


