
1. Хорошо растворима в холодной и    горячей воде
2.  Прозрачность раствора
3.  Хорошее водоудержание
4.  Легко совместима с другими ингредиентами

Состояние дезагрегирования

целлюлозный загуститель

Фуд Лидинг Кампэни
Food Leading Company Ltd
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Поставки любых пищевых ингредиентов под заказ.
Почувствуйте разницу...

107023, г. Москва, площадь Журавлева, 
дом.2, строение 2, офис 501.

Тел: +7 (499) 369-3360 Факс: +7 (499) 369-3360
E-mail: order@flc.ru, www.flc.ru.

Растворимость целлюлозной камеди 

Растворение целлюлозы

Как растворить целлюлозный загуститель?

Высокоскоростной смеситель
Легкое растворение целлюлозной камеди
Низкоскоростной смеситель
џ Гранулированный размер частиц
џ Смешивание целлюлозного загустителя с 

другими сухими ингредиентами (сахар, мука и 
т.д.)

џ Диспергирует целлюлозный загуститель в 
сироп >65°Brix

џ Диспергирует целлюлозную смолу в масло, 
этанол или глицерин

Целлюлозная камедь в соли или кислоте
Риск не достижения максимального уровня 
вязкости в растворе кислоты или соли сильно 
зависит от Градуса Замещения
Оптимальное растворение …
1. Вначале  растворить  целлюлозный 
загуститель
2. Добавить соль (NaCl, CaCl2) или кислоту 
(уксусную кислоту, лимонную кислоту) в раствор 
целлюлозного загустителя

Пример с CaCI2

Пунктирные линии: целлюлозный загуститель, 
добавленная после растворенного вещества 
Сплошные линии: растворенное вещество, 
добавленное после целлюлозного загустителя


